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Du 22 au 26/4

o

Du 29/4 au 3/5
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3 Férié | Salade waldorf/salade nicoise

8

Gratin de pommes de terre,
haricots verts

Bourguignon

Palets fromagés

Lundi de Paques

Liégeois au chocolat/yaourt
aux fruits

2.7
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.
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Sauté de porc (P) aux
olives
(Euf Mornay

Pommes sautées, gratin de
courgettes

Mimolette

Fruit de saison/fruit

gy 4

{ :
F -
Du 6/5 au 10/5

Du13 aul7/5
Betteraves rouges/taboulé

Jambon supérieur (IL—‘

| Médaillon de surimi

Pommes rostis, salade,
mayonnaise

Mousse au chocolat/flan

Du 20 au 24/5

Omelette

Riz, piperade

Carré de I'Est

Fruit de saison/fruit

-
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Du 27 au 31/5

Emincé de poulet aux
champignons

| Galette soja provencale

Pommes noisettes, haricots
verts

Fromage frais

~ Fruit de saison/fruit

N

Lasagnes Roti de pore fumé (P)

Lasagnes au saumon Omelette

Semoule, ratatouille, sauce
provencale

Salade

Edam

| Camembert

Fruit de saison/fruit

Fruit de saison/fruit r"

Betteraves rouges au gouda/
salade de concombres

Dos de colin ﬂ Chicken Burger

Fisch burger

Riz aux légumes secs,
sauce basilic [

N
PRODU

ketchup

N | Yaourt nature sucré/nappé
Gateau basque/patisserie | PP
caramel

Pommes américaines, salade,

¥ Salade de tomates/ céleri
rémoulade

~ Paglla mixte

Paélla de poisson

Sauce

Créme dessert vanille/
fromage blanc nature sucré

Carottes rapées a l'orange/

" salade arlequin

|

Calamars a la romaine

Pommes de terre, salade,
sauce tartare

Brassé aux fruits/liégeois
vanille

| Tartelette au citron
, patisserie

Coleslaw/pamplemousse

Aiguillette de poulet
panée

Aiguillette hoki céréales

Purée au lait, sauce au curry

Nappé caramel/yaourt aux
fruits

Macédoine/salade chou rouge

Petit salé aux lentilles (P)

W Palets fromagés

Pommes de terre

Beaufilet de poisson poélé au

~ beurre

Meélange de céréales, sauce
au citron

Yaourt nature sucré/ creme

Ascension

CASSOULET
Carottes riapées
/macédoine
Saucisse, saucisson a l'ail (P) g\ Colin meuniere

mexicaine

Galette de soja provencale |

Tortis, sauce citron,

\ emmental rapé

3
- |Glace

A ¢

Haricots blancs a la tomate,
pommes de terre

~0OEmRROZmE<L

Yaourt aromatisé/créme
dessert caramel

palmier

L
\ Salade de concombres/ salade | = | Macédoine/salade cceur
Y R

" Paupiette de veau

Farfalles, sauce marengo,
emmental rapé

| Céleri rémoulade/carottes
rapées
ROt de dinde
Dos de colin au citron

Pommes de terre, petits
pois, sauce aux herbes

Yop a la fraise/créme dessert
chocolat

Salade composée/ salade

- |mexicaine
Burger de beeuf
" | Thon a la calalane

Coquillettes, sauce échalotes,

Pas de repas

Menus susceptibles de variations sous résetve des approvisionnements
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Du3 au7/6

Pasteque/salade d'haricots
verts

Raviolis

Tortellini ricotta épinard

Emmental rapé

Compote/ananas au sirop

Du 10 au 14/6

- Mimolette

Fruit de saison/fruit

Dul au5/7
Salade d'haricots verts/salade
waldorf

Carottes rapées/salade chou
rouge

"‘ Cordon bleu Fricadelle

Thon a la catalane Omelette
Pommes de terre, petits

Farfalles, sauce tomate . X
pois, sauce paprika

Flan vanille/creme dessert Yaourt aromatisé/mousse

chocolat chocolat

Lanieres de betteraves
rouges/ chou-fleur sce
cocktail

Waterzoi de poisson

Riz, sauce

Petit filou au chocolat/
mousse au citron

Hamburger

Fish burger

Pommes américaines, salade,
ketchup

Yaourt aromatisé/flan
chocolat

Macédoine/ salade océane

Omelette

Pommes de terre, haricots
verts, sauce dijonnaise

ousse au chocolat/Ile
flottante

Salade marocaine/macédoine

Beeuf a I'ancienne Escalope de poulet forestiere |

Euf Mornay ! Tortellini ricotta épinard
’ . s Macaroni, sauce, emmental
- Purée de céleri L
rapé
Camembert

. |Fruit de saison/fruit Génoise fourrée/pompon

Salade fromagere/ carottes
rapées
Roti de beeuf

Parmentier de thon

Purée au lait, sauce brune

Fruit de saison/fruit

Melon

 Roti de porc au paprika (P)

Croquette de poisson sce
basilic
Macaroni, sauce, emmental

Coleslaw/salade fraicheur

Emincé de poulet tandoori

Palets fromagés

BIé, piperade

Brassé aux fruits/liégeois
vanille

Pasteque/chou-fleur
vinaigrette

Aiguillette de hoki aux
céréales

Melon
~|R6ti de dinde a l'estragon

Tarte chévre tomate basilic

Pommes sautées, tomate

1 Riz, sauce au poivrons
provencale

Fromage blanc nature sucré/
créme dessert caramel

Liégeois au chocolat/nappé

Saucisse aux herbes (P)

Euf dur
Taboulé, salade de tomates,

sauce barbecue
Brie y

Beignet a la framboise/
patisserie

-~-oEHROZ=<

Salade arlequin/salade
chinoise

Steak haché de cabillaud

Riz aux petits Iégumes, sauce
oseille

Fruit de saison/fruit

Pasteque/salade tomate:

Sauté de porc (P) au
romarin

Poisson au citron

Pommes croquettes, salsifis

Concombres bulgares/
pasteque

caramel

Dos de colin au basilic Jambon supérieur (P)

™ | Médaillon de surimi
" Euf dur, carottes rapées,

’ taboulé, mayonnaise
' Vache Picon i

Fruit de saison/fruit

Menus susceptibles de variations sous résetve des approvisionnements




